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Da Roma a Milano, via Eataly. Nel centro di i
piazza XXV Aprile dal 14 al 20 marzo ¢'8 Dajel; /’ﬁ- i umm.m-m

CUCINAROMANA

settimana dedicata all’enogastronomia della
capitale. Saranno in vendita ingredienti e
specialita, mentre in vari corner e nel ristoranti
saranno cucinati 6 serviti | piatti pit tipici. 1| 15
¢'e un corso di cucina. Il 17 uno showcooking.
1l 18 sera “Ostissimi: gli osti piti tosti”; otto cuo-
chi romani cucinano suppli, carciofi alla giudia,
gnocchi all’amatriciana, trippa alla romana,
polpette al sugo, pizza e mortazza, dolci.

CON SAN PATRIZIO

Prima Irish Week a Milano, una settimana di
cultura e gastronomia irlandesi. Per la festa di
San Patrizio (17 marzo), patrono nazionale, dal
13 al 20 in quindici pub e bistrot (dal Mag Café
Pusterla al Bar Magenta) verranno proposti
piatti classici della cucina ilandese: i menu
sono variabili, ma di base ci saranno sempre
stirfato alla Guinness, beef guinness pie (tipica
proprio di San Patrizio) e Guinness cake. E
naturalmente fiumi di birra, protagonista anche
di un gioco-concorso (ireland.com).

MANGIA ELEGANTE

Marina Baumgartner, giornalista e blogger,

ha ideato “Food and Fashion -l gusto della
passerella”, incontri al Teatro ¥ con personaggi
legati variamente a moda e cibo: tra stotie di
sfilate e di fornelli, cucineranno i loro piatti del
cuore, assistiti dal resident chef Alessandro De
Santis. Primo ospite, il 16, Francesco Macca-
pani Missoni, nipote di Ottavio e Rosita. Menu:
minestra di ceci, polpette con besciamella, “The
One and Only Budino”. Via Thaon de Revel 7,
tel. 366.6664425, ore 20, con i vini 90 euro.
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